
UNSERE SPEZIALAUSWAHL



Ômina Romana, der Phönix, 
der aus der Asche auferstanden ist, 

bringt die Tradition des alt-latinischen Weines 
auf höchstem Niveau, in modernem Stil hervor. 

Spitzenweine, südlich von Rom, direkt am Meer 
auf vulkanischen Böden gewachsen. 

Geist & Handwerk bringen feinste Tropfen ins Glas. 
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WEISSWEIN

UND DAZU UNSERE AUSGEWÄHLTE KÖSTLICHKEIT:

2021 CHARDONNAY   	
	 0,15L | GLAS 	 10,50 € 
	 0,75L | FLASCHE 	 44,00 € 
100% Chardonnay 
Die Lese erfolgt von Hand mit Selektion der Trauben. Gärung und  
Weinbereitung erfolgen in Edelstahltanks. Der Wein liegt einen Monat  
auf der Fein-Hefe, was ihm seine unverkennbare Charakteristik und  
eine feine Eleganz verleiht.

2020 VIOGNIER „ARS MAGNA”   	
	 0,15L | GLAS 	 15,80 € 
	 0,75L | FLASCHE 	 68,00 € 
100% Viognier 
Der selektivste und rarste Weißwein des Weinguts Ômina Romana.  
Limitiert auf knapp 2000 Flaschen im Jahrgang 2020. Ausbau für  
12 Monate in den besten französischen Barriqueholzfässern. Im  
Anschluss reift der Wein für weitere 1 ½ Jahre auf der Flasche, um  
im Glas sein perfektes Bouquet präsentieren zu dürfen. Unglaublich  
lang und intensiv, saftig wie feingliedrig. Saluti! 

SCHOTTISCHER RAUCHLACHS 	 17,50 €
mit Honig- Gurkenrelish, Senfkorn, Dill,  
Blinis & Wildkrater  (2, a, c, j)
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ROSÉWEIN

UND DAZU UNSERE AUSGEWÄHLTE KÖSTLICHKEIT:

2022 MERLOT ROSATO    	
	 0,15L | GLAS 	 9,00 € 
	 0,75L | FLASCHE 	 37,50 € 
100% Merlot 
Ein ganz besonders eleganter Rosé aus 100% Merlot-Trauben, die auf 
sandigem Lehmboden angebaut werden. Ausgebaut ca. 6 Monate im 
Edelstahltank.

Ein Wein in leuchtend hellem Rosa, sehr ausgewogen, frisch und cremig 
mit saftiger Struktur. 

ROTE BETE CARPACCIO 	 14,50 €
Trüffel Pecorino vom Schaf, Pinienkerne & Olivenöl (g)
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ROTWEIN

UND DAZU UNSERE AUSGEWÄHLTE KÖSTLICHKEIT:

2020 CUVÉE DIANA NEMORENSIS  
     	 0,15L | GLAS 	 9,50 € 
	 0,75L | FLASCHE 	 38,50 € 
50% Merlot  
30% Cabernet Sauvignon 
20% Cabernet Franc 
Reifung für ca. 8 Monate in gebrauchten, französischen Barriqueholz-
fässern. Frisch und komplex in der Nase, würzig und ausdrucksstark am 
Gaumen. Ein perfekter Allrounder. 

2018 MERLOT „ ARS MAGNA“ (RISERVA)  
	 0,15L | GLAS 	 22,00 € 
	 0,75L | FLASCHE 	 94,00 € 
100% Merlot 
Für diesen hochkomplexen Wein, werden die Trauben sowohl im  
Weinberg vorselektioniert, als auch im Nachgang noch einmal zusätzlich 
einer minutiösen Auslese unterzogen. Nur das allerbeste Traubenmaterial 
schafft es dann in die besten Weinfässer der Cantina. Ausbau für  
24 Monate in neuen und gebrauchten, französischen Barriqueholzfässern. 

Frühestens nach insgesamt vier Jahren geht der Wein in den Verkauf.  
Limitiert auf knapp 8000 Flaschen zählt dieser Merlot zu den besten  
Italiens. Der Wein ist kraftvoll und elegant, präsentiert sich samtig wie  
gehaltvoll auch höchstem Niveau. 

ENTENCONFIT 	 16,50 €
gegrillte Möhre, Walnuss Salat (j)

Ausgewählte Speisen sind auch einzeln zu genießen!



»IN DER ANTIKE WAR DER WEIN 

EINE HEILIGE GABE AN DIE GÖTTER; 

HEUTE IST ER EIN INDIVIDUELLER 

AUSDRUCK VON KULTUR UND 

SINNLICHKEIT.«


